
 
 
Roggebroodje met gezouten hoeveboter 4.50 
Ryebread with salted butter / Pain de seige au beurre salé 

Taggiasche olijven 5.00 
Taggiasca olives / Olives Taggiasca 

Nachos met hummus, Piment & za’atar 7.00 

Nachos met crème van avocado & jalapeno 8.00 

Pane Carasau met olijventapenade 8.00 
 

Secreto n°7 “De Laet & Van Haver” 16.00 

Kruidige beef pastrami “De Laet & Van Haver” 10.00 

“Monte Nevado” Mangalica-ham (+ 28 maanden) 18.00 
 

Gillardeau oester Naturel (per stuk) 5.00 
Gillardeau oyster Natural (per piece) 

Gillardeau oester, mango, Tequilla & chili (per stuk) 7.00 
Gillardeau oyster marinated with mango, Tequilla & chili (per piece) 

 

Gerookte zalm & briochetoast 20.00 
Smoked salmon on brioche toast / Saumon fume, toast de brioche 

Huisgemaakte terrine van ganzenlever & brioche 27.00 
Terrine of Foie Gras with Brioche  

Cavaillon meloen met Mangalica ham 24.00 
Cavaillon melon with Managalica 

 

Gazpacho San Marzano tomaat, watermeloen & basilicum 11.00 
Gazpacho tomato, watermelon en basil / Gazpacho des tomate, pastèque et basilic 

Tomatenroomsoep met balletjes 11,00 
Cream of tomato soup & meatballs/ Soupe des tomates & boulettes de viande 

Mossel-saffraansoep 12.00 
Mussel & Saffron soup / Soupe des moules et saffron 

Langoustinebisque 12.00 
Bisque of langoustine / Bisque de langoustine 

 

Ceasar salade met gerookte kip en oude Comté kaas 24.00 

Salade Caprese, tomaat, mozzarella & basilicum 24.00 

Salade gefrituurde mosseltjes & koriandervinaigrette 24.00 
Salad with fried mussels & cilantro / Salade moules frites & coriander 

Carpaccio Holstein, rucola & Grana Padano 22.00 
Carpaccio boeuf Holstein, roquette & Grana Padano 

Huisgemaakte kaaskroketjes met gefrituurde peterselie 19.00 
Homemade cheese croquettes with fried parsley / Croquettes de fromage maison au persil frit 

Stoofvlees van Holstein, de Koninckbier en frietjes 26.00 
Flemish stew Holstein beef, Koninckbeer & Belgian fries/Carbonade flamande de Holstein et frites 

 

Penne pasta pesto 22.00 

Pasta all’Arabiata 24.00 

Pasta Bolognese 22.00 

Pasta met truffelroomsaus 26.00 
Pasta with truffelcreamsauce / Pâtes à la crème de truffe 

Pasta al Aglio olio e Peperoncino 28.00 
 

Dame Blanche 13.00 

Café Glacé 15.00 

Assortiment kazen “geaffineerd Van Tricht” 20.00 
Cheese plate aged by Van Tricht / Assortiment de Fromages affinés par Van Tricht 

Sabayon Champagne met vanille-ijs 17.00 

Aardbeien uit Hoogstraten met vanille-ijs 18.00 
Belgian strawberries, served with vanilla ice cream/Fraises de Hoogstraten, glace à la vanille 


